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Gateau aux bananes

Ingrédient
- 133,5gde sucre

- 4 ceufs

- 166,5 g de beurre

- 200 g de farine

- 1sachet de levure

- 1sachet de sucre vanillé
- 3 bananes

2

Etapes
- Coupez les bananes en rondelles fines

Faire fondre le beurre
Ajoutez le beurre

Mélangez la farine, la levure et le sucre vanillé avant de I'ajouter dans la préparation
Rajouter les bananes écraser




Gateau au chocolat avec carambar

Ingrédients
- 2 tablettes de chocolat au lait

- 240 g de beurre

- 240 g de farine

- 8ceufs

- 160 g de sucre

- 1sachet de levure

- 3 sachets de sucre vanillé

- 10 carambars-mini (caramel et framboise)
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Etapes
- Faire fondre le chocolat avec le beurre

- Ajoutez le chocolat et le beurre fondu

® I

foth ol

- Mettez au four a 180° pendant 30 minutes




